Catering-
Angebo

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz,

Grossbritannien, Australien, Neuseeland

Gefliigel Schweiz

Truthahn Schweiz

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Fisch / Meeresfriichte Wir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF
Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben
Brot/Backwaren Schweiz

Unsere Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:

/_‘h
(ﬁi&j Vegetarisch @9 Vegan @ Laktosefrei
0 Smart Eating, gesunde Produkte
@)

Fisch aus nachhaltigem Fang oder Zucht

Alle Preise in CHF, MwSt. inklusive

Eldora AG
Mensa Kantonsschule Ausserschwyz
Seestrasse 77

8808 Pfaffikon
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Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Buttergipfeli, Laugengipfeli und
Rusticogipfeli gemischt

W2

Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Gipfeli und Brétli gemischt,

Fruchtplatte mit geschnittenen Frichten

v

Mindestbestellung 10 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

Gipfeli und Brotli gemischt,

Fruchtplatte mit geschnittenen Frichten,
verschiedene Joghurts, Birchermdiiesli

Mindestbestellung 10 Personen

170 g Aufschnitt pro Person
Schinken, gerauchte Trutenbrust, Salami

und Cornichons dazu Hausbrot und Butter

Mindestbestellung 10 Personen

150 g Kdse pro Person
5 Sorten gemischt mit Birnen, Nissen und Datteln
dazu servieren wir kleine gemischte Brotchen

Mindestbestellung 10 Personen

100 g Trockenfleisch pro Person
mit Gurken, Tomaten, Ei und Butter
dazu servieren wir kleine gemischte Brotchen



Mindestbestellung 5 Stiick

N2
Butter-, Laugengipfeli 1.40 / Stk.
Rusticogipfel 1.30 / Stk.
Weggli, Semmeli 1.60 / Stk.
Superfood-Brotli 1.80 / Stk.
Vivafitbrotli 1.80 / Stk.
Frichte-Joghurt-Brotli 1.80 / Stk.
Laugenbrezel mit Butter 2.50 / Stk.
Cailler Schoggigipfel 2.50 / Stk.
Fairtrade Schoggibrétli 1.80 / Stk.

2

Schoggi, Heidelbeer-Muffin
Nussstange, Mandelgipfel
Donuts gemischt
Apfeljalousie

Brownie

Diverse Cakes

W2

Butter Portion
Konfitlire Portion

Max Havelaar Honig Portion

2.80/ Stk.
2.50 / Stk.
1.80 / Stk.
2.50 / Stk.
2.50 / Stk.
2.80/ Stk.

0.80 / Stk.
0.80 / Stk.
1.20 / Stk.

&

Birchermiesli im Weckglas
Diverse Joghurt

Bio Kokos-Joghurt
Fruchtsalat im Glas

Geschnittene Friichte
fur ca 5 Personen

Friichtekorb fiir 10 Personen 15.00 / Stk.

Mindestbestellung 4 pro Sorte

Briekdse und Apfel

Mostbrockli, Essiggurke
und Butter

Eiersalat mit Mayonnaise
Schinken, Ei und Butter
Trutenbrust und Curry
Salami und Greyerzerkase
Fleischkdse und Tartarsauce
Tomaten, Mozzarella, Pesto
Rauchlachs und Meerrettich

Thonfullung und Butter

3.00 / Stk.
1.20 / Stk.
270/ Stk.
3.50 / Stk. %9
25.00 / Stk. %
Y
4.20/ Stk. &fp
4.20/ Stk.
4.20/ Stk. Fp
4.20/ Stk.
4.20/ Stk.
4.20/ Stk.
4.20/ Stk.
4.20/ Stk. &f7
420/ Stk. @&
4.20/ Stk. &)



Mindestbestellung 10 Personen

Gemischter Salat, Aufschnittplatte,
Kaseplatte, gemischte Brétchen, Butter, Tagesdessert
im Glas und 5 dl Softgetrank

Mindestbestellung 10 Personen

Kopfsalat mit Ei, Kaseplatte,
Halbmeter-Sandwich,
Dessertplatte mit Stsskonfekt und
Frichten und 5 dl Softgetrank

2
Mindestbestellung 5 Stiick
Kopfsalat mit Ei 4.50/ stk. (&)
Gemischter Salat 4.50/ Stk. @
Tomatensalat mit 5.50/ Stk.

Buffelmozzarella & Aceto Balsamico

Mindestbestellung 3 Stiick
Schwiizer Wurstsalat mit
Sternenbergerkase und Ei 9.00/ Stk.

High Protein Salad mit 8.50/ Stk. 1%
Avocado, Kichererbsen,
Cherrytomaten und Kernen

Caesar Salad mit Poulet, 9.00/ Stk.
Speck, CroGtons und Parmesan



fiir ca. 3 Personen (Lunch)

Appenzellerkase, Apfel
und Butter

Mozzarella,Tomaten
und Pesto

Brie, Butter und Feigensenf

GrillgemUse und
Baba Ganoush

Eiersalat* und Kresse

Bauernschinken, Salat
und Tomaten

Salami, Senfbutter
und Essiggurke

Rohschinken, Grana Padano
und Rucola

Mostbrockli, Salat
und Tomatenquark

Trutenbrust, Tartarsauce
und Salat

Roastbeef, Tartarsauce
und Ei

Rauchlachs, Salatgurke
und Meerrettich

Thon, Zwiebeln und Kapern

22.00 / Stk.

22.00 / Stk.

22.00 /Stk.
22.00 / Stk.

22.00 / Stk.
22.00 / Stk.

22.00 / Stk.

25.00 / Stk.

25.00 / Stk.

25.00 / Stk.

25.00 / Stk.

@ @v ®

25.00 /Stk. @&

25.00 /Stk. @



W2

Mindestbestellung 5 Personen

Kaffee, Tee,
Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
gemischtes Stsskonfekt

&

Mindestbestellung 10 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

gemischtes Susskonfekt,

Frachteplatte

&7

Mindestbestellung 10 Personen

Kaffee, Tee,

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure,
Max Havelaar Orangensaft,

gemischtes Susskonfekt,

verschiedene Cakes,

Schoggimousse im Glas,

Frichtekorb

&7

Mindestbestellung 5 Stlick pro Sorte
Tagesdessert im Weckglas  3.50 / Stk.

Fruchtsalat im Glas 3.50/ Stk.@
Schoggimousse im Glas 4.00 / Stk.

Panna cotta mit saisonalem 4.00 / Stk.
Fruchtcoulis

Gemischtes Siisskonfekt 3 Stk.3.00 / Stk.



&y

Mindestbestellung 5 Personen
Chips, NUssli, Salzbretzeli

Mindestbestellung 10 Personen

Chaschiechli, Schinkengipfeli,
Crudité mit 2 Dips,
Blatterteiggeback und Nussli

Mindestbestellung 10 Personen

Grissini, marinierte Oliven, Parmesanmockli,
Tomaten-Mozzarella-Spiessli,

Mini Pizza,

Vitello tonnato,

Focaccia mit Parmaschinken

Mindestbestellung 10 Personen

Curry-Cashewnsse und Wasabinisse,
Mini Frahlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce,
Mini Samosa mit Raita,

Thai Pouletsalat mit Papaya,

Panierte Riesencrevette mit Dip

Platte fiir 5 Personen

Diverse Schweizer Weich- und Hartkase,
Weintrauben, WalnUsse, Dorraprikosen,
Dorrpflaumen, Datteln,

gemischte Brétli und Butter

BUndner Rohschinken, Coppa, Salami,

Salsiz, Mostbréckli, BUndner Bergkase,

Oliven, Cornichons, Maiskélbchen, Cherrytomaten,
gemischte Brétchen

und Butter



&7

fur ca. 5 Personen
Marinierte Oliven (100g) 8.50 / Port @

Grana Padano Méckli (100g) 10.50 / Port
Blatterteiggebick (60g) 10.50 / Port &7
Pommes Chips (80g) 7.50 / Port &
Nissli (100g) 7.50 / Port

Mindestbestellung 5 Stlick pro Sorte

Crudité mit Dip 3.50/ Stk. 1%
Tomaten-Mozzarella-Spiessli ~ 3.00/ Stk. Wiz
Antipastigemiise mit 4.00/ Stk. 17

Buffelmozzarell & Rucola im Glas
Thai-Pouletsalat mit Papaya  4.50/ Stk. (&)

Vitello tonnato 4.50/ Stk. (&)
Rindstatar mit Brotchip 5.50/ Stk. @
Schwiizer Wurschtsalat 4.00/ Stk.

Focaccia mit Parmaschinken 4.00/ Stk.

Mindestbestellung 5 Stiick pro Sorte

Chéschuechli 3.00/ Stk. 17
Samosa mit Raita 3.00/ Stk. 17
Frihlingsrollen mit 3.50/ Stk. &7
Sweet-Chilidip

Mini Pizza 3.00/ Stk.
Schinkengipfeli 3.00/ Stk.
Mini Flammkuchen 3.00/ Stk.
Panierte Riesencrevette 4.00/ Stk.
mit Dip

Mini Hot Dog 4.00/ Stk.
Mini Cheeseburger 4.00/ Stk.

Saisonale Suppe im Glas 3.00/ Stk. §fp



Espresso
Kaffee
Kaffee koffeinfrei

Tee, diverse Sorten

Valser mit Kohlensdure
Valser ohne Kohlensaure
Coca Cola

Coca Cola Zero

Ice Tea Lemon

Rivella Rot

Rivella Blau

Apfelschorle

Valser ohne Kohlensaure

Valser mit Kohlensaure

Michel Orangensaft, 1 It
Michel Bodyguard, 1 It
Michel Orangensaft, 33cl
Michel Bodyguard, 33cl

3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.

3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.

5.50/ Stk.
5.50/ Stk.

7.00/ Stk.
7.00/ Stk.
3.50/ Stk.
3.50/ Stk.

US DE REGION 33CL

Einsiedler Schwyzer Bockli  4.50/ Stk.
Einsiedler Spezial dunkel 4.50/ Stk.
insiedler Spezial hell 4.50/ Stk.

SCHWIIZER BIER 33CL

Feldschlosschen Hopfenperle 33cl4.50/ Stk.
Feldschlésschen Alkoholfrei  4.50/ Stk.
Feldschldsschen Weizen 4.50/ Stk.
Feldschlosschen Original 4.50/ Stk.



Prosecco DOC Millesimato brut 36.00/ Stk.
2021

Helles Strohgelb. Dichte Mousse. Wunderbare Aromen
von Apfel und Akazienbliiten. Frischer, perlender
Gaumen. Im Abgang mit anhaltender Lebendigkeit.

Mythos weiss VdP Suisse  24.00/ Stk.

2021

Feines Hellgelb mit griinlichen Reflexen.
Stissliche Fruchtaromen, lebendig, frisch.
Am Gaumen rund, leicht siisslich und fein.

Johannisberg du Valais AOC 26.00/ Stk. @9
2019

Mittleres Gelb mit griinlichen Reflexen.
Intensives Bouquet nach Pfirsich, Ananas
und Honig. Am Gaumen konzentriert und
kraftvoll mit rassigem Finale.

Pinot Grigio delle Venezie 28.00/ Stk.

Veneto DOC, 2021

Klare, helle Farbe. In der Nase feine, wiirzige
Aromen von gelben Friichten, etwas Minze,
frisch geschnittenem Gras und Mirabellen,
begleitet von einer fein abgestimmten Séaure
und ausgewogener Balance. Am Gaumen
feine Rasse mit lang nachklingender Frucht.

Mythos rot VdP Suisse 2020 24.00/ Stk.

Dunkles, sattes Rot. Im Bouquet Waldbeeren,
Holzaromen und Cassis. Fruchtiger,
gehaltvoller und kréaftiger Charakter

mit angenehmen Tanninen. Anhaltend.

Selezione d'Ottobre Merlot  36.00/ Stk. @
Ticino DOC 2019

Leuchtendes Rubinrot. Frisches Bouquet
nach Johannisbeeren und Himbeeren.
Elegant im Korper, finessenreich und
harmonisch. Leicht, fruchtig und frisch.

Primitivo Salento IGT 2020  38.00/ Stk. &7

Dunkel, fast violettrot in der Farbe.

Im Bouquet ausgeprégt wiirzige (Wachholder)
und maulbeerige Noten. Kraftvoller,

langer Ausklang.



Der Besteller erhalt vom Caterer eine detaillierte
Offerte, die weder fiir den Besteller noch fiir den
Caterer verbindlich ist. Bei Bestellung via online
Catering Shop nimmt der Caterer nach Eingang
der Offert-Anfrage Kontakt auf um die Details zu
klaren und erstellt eine detaillierte, unverbindli-
che Offerte. Nach einer allfdlligen Bereinigung
der Offerte bestatigt der Caterer den Auftrag in
schriftlicher Form. Eine Vereinbarung kommt
dann zustande, sobald der Besteller diesen Auf-
trag bestatigt. Erfolgt die Bestatigung nicht in-
nert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert die
Offerte ihre Giiltigkeit.

Kaffeepausen, Working Lunches, Apéros
Bis 48h (Werktags) vor dem Anlass

Abendanlasse & Spezial Events

1 - 50 Personen

10 Uhr, 2 Arbeitstage vor dem Anlass
51 - 100 Personen

10 Uhr, 5 Arbeitstage vor dem Anlass
mehr als 100 Personen

10 Uhr, 10 Arbeitstage vor dem Anlass

Die Bestatigung des Anlasses und die endgiil-
tige Anzahl der Teilnehmer miissen vom Be-
steller per E-Mail erfolgen, spatestens bis zur in
der Offerte angegebenen Frist. Nach Ablauf
dieser Frist wird die zuletzt bekannte Anzahl
Personen voll verrechnet. Eine Erhéhung/ Redu-
zierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10%
muss mindestens 5 Arbeitstage vor der Veran-
staltung dem Auftragnehmer schriftlich gemel-
det werden und bedarf dessen Zustimmung.

Wenn Bestellungen kurzfristig (Bestellung und
Lieferung am selben Tag) aufgegeben werden,
muss mit Einschrankungen im Angebot gerech-
net werden.

Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich inklu-
sive Mehrwertsteuer und sind in Schweizer
Franken.

Montag bis Freitag: 08.30 bis 16.00 Uhr,
Andere Lieferzeiten nach Absprache.

Im Areal pauschal CHF 10.00

(nur Lieferung, ohne Aufbau)

Ausserhalb Areal gemass individueller Offerte

Je nach gewahltem Angebot stellen wir lhnen
die bestellten Speisen und Getranke auch gerne
zum Abholen bereit. Die Preise verstehen sich
inklusive Geschirr und Verbrauchsmaterial.
Nicht gedffnete und unbeschadigte Getranke
nehmen wir gerne zuriick. Wir stellen lhnen den
effektiven Getrankeverbrauch in Rechnung.
Bitte vereinbaren Sie im Restaurant einen Ter-
min fir die Abholung. Beschadigtes oder fehlen-
des Geschirr wird dem Auftraggeber belastet.

0-24 h vor dem Anlass: 100 %*
24 - 48 h vor dem Anlass: 50 %*
48 h vor dem Anlass: keine Kosten

*des Bestellwertes

CHF 50.00
CHF 60.00

Mitarbeitende:
Chef de Service:

Ausserhalb der reguléren Lieferzeiten
Mitarbeitende CHF 67.50

Chef de Service CHF 82.50

Es werden die effektiven Kosten verrechnet.



Unsere Gerichte werden taglich in Kiichen zube-
reitet, in denen es verschiedene allergene Sub-
stanzen gibt. Trotz aller Vorsichtsmassnahmen
konnen wir aufgrund von Kreuzkontamination
nicht vollig ausschliessen, dass ein Allergen vor-
handen ist.

Das Mobiliar, z.B. Tische und Stiihle, muss vom
Besteller (iber das Gebaudemanagement orga-
nisiert werden.

Erfolgt vom Veranstalter eine Veroffentlichung
oder Werbung ohne schriftliche Zustimmung
vom Caterer und werden dadurch wesentliche
Interessen des Caterers beeintrachtigt, so hat
dieser das Recht, die Veranstaltung abzusagen.

Fir selbst mitgebrachte Weine, die durch unsere
Mitarbeiter ausgeschenkt, gekiihlt und/oder be-
reitgestellt werden, berechnen wir ein Zapfen-
geld von CHF 20.00 pro Flasche.

Alle Preise sind inkl. MwSt und in Schweizer
Franken.

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhalt der Auf-
traggeber vom Caterer eine Rechnung mit de-
taillierter Auflistung, in welcher die bezogenen
Leistungen (Essen, Getréanke, Transport, Mate-
rial, Personal), die Mehrwertsteuer und allféllige
Verluste bei Retourmaterial ausgewiesen wer-
den.

Die Rechnung ist innert 30 Tagen ohne Abzug
eines Skontos zu begleichen.

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung
den Gegenwert von CHF 10'000, so ist der Cate-
rer berechtigt, eine Anzahlung von maximal 50
% des Bestellwertes gemass Auftragsbestati-
gung als Vorauszahlung zu verlangen. Die Vo-
rauszahlung muss spatestens 10 Tage vor dem
Anlass auf das Konto des Caterers eingezahlt
werden. Geschirr Miete — Ersatzkosten

Wir verrechnen keine Geschirrmiete, wenn Sie
bei uns einen Anlass buchen. Wenn Sie Ge-
schirr, Besteck etc. bei uns mieten, sind die
Kosten fiir Abwasch und Reinigung im Miet-
preis enthalten. Bei Zulieferung gelten unsere
Lieferkosten. Fehlendes oder beschadigtes
Material wird wie folgt verrechnet:

Geschirr

Teller, 28 cm 12.00 / Stk
Teller, 18 cm 9.00 / Stk
Salat-Teller klein 7.00 / Stk
Apero Food Glaser / Schalen 7.00 / Stk
Suppenschale 7.00 / Stk
Kaffeetasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Espressotasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Besteck

Messer 7.00 / Stk
Gabel 7.00 / Stk
Suppenloffel 7.00 / Stk
Kaffeeloffel 3.00 / Stk
Schopfkelle 20.00 / Stk
Zange 20.00 / Stk
Glaser

Champagnerglas 7.00 / Stk
Rot-, Weissweinglas 7.00 / Stk
Wasserglas, 2.5 dI 500 / Stk
Zubehor

Korkenzieher 25.00 / Stk
Grosses Messer 30.00 / Stk
Schale 30.00 / Stk
Platte 30.00 / Stk
Korb 25.00 / Stk
Thermoskanne 25.00 / Stk
Tischtiicher und Servietten

Tischtuch Stoff, weiss 1.3 x 15.00 / Stk
1.3m 25.00

Tischtuch Stoff, weiss 1.6 x

1.6m

Stoff-Serviette, weiss 7.00 / Stk

Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle
Schaden am Gebaude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -Besucher,
seine Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem
Bereich

oder ihm selbst verursacht werden. Der Caterer
kann vom Veranstalter die Stellung angemes-
sener Sicherheiten (z.B. Versicherung, Kaution,
Biirgschaft) verlangen.



Soweit der Caterer fiir den Veranstalter techni-
sche oder sonstige Einrichtungen von Dritten
beschafft, handelt er im Namen, in Vollmacht
und fiir Rechnung des Veranstalters. Der Veran-
stalter haftet fiir die pflegliche Behandlung und
die ordnungsgemasse Riickgabe an den Cate-
rer. Er stellt den Caterer von allen Anspriichen
Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtung
frei. Die Verwendung von eigenen techni-
schen/elektrischen Anlagen des Veranstalters
unter Nutzung des Stromnetzes des Caterers
bedarf dessen schriftlicher Zustimmung.

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige,
auch personliche Gegenstande befinden sich
auf Gefahr des Veranstalters in den Veranstal-
tungsrdaumen. Der Caterer Gbernimmt fiir Ver-
lust, Untergang oder Beschadigung keine Haf-
tung, ausser bei grober Fahrlassigkeit oder Vor-
satz. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat
den feuerpolizeilichen Anforderungen zu ent-
sprechen. Dafiir einen behordlichen Nachweis
zu verlangen, ist der Caterer berechtigt. Wegen
moglicher Beschadigungen ist die Aufstellung
und Anbringung von Gegenstanden vorher mit
dem Caterer abzustimmen. Werden durch das
Anbringen/Aufstellen von Gegenstanden Be-
schadigungen verursacht, so tragt der Veran-
stalter die Renovierungs-/Reparaturkosten. Die
mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen
Gegenstande sind nach Ende der Veranstaltung
unverziiglich zu entfernen. Unterldsst der Ver-
anstalter dies, darf der Caterer die Entfernung
und Lagerung zu Lasten des Veranstalters vor-
nehmen.

Anwendbar ist Schweizerisches Recht. Aus-
schliesslicher Gerichtsstand ist Zrich.



